
Nimm dir 
Zeit für 
deinen  
Abschluss!

Anmelden

Mehr Informationen rund  
um unsere Schule hwsbs.de ►

Telefon +49 7761 5609-60 
sekretariat@hwsbs.schule.bwl.de

Du erreichst uns Mo – Do   
7:15 bis 13 und Fr 7:15 bis 11 Uhr

Wir freuen uns auf dich!

Die Anmeldung übernimmt das  
Bildungszentrum Christiani e. V.

Kontakt:  
Telefon +49 7761 553560 
bz@christiani-ev.de

www.christiani-ev.de ►

Sonderberufsschule Hauswirt-
schaft �für die Ausbildungsbe-
rufe Fachpraktiker Küche und 
Fachpraktiker Hauswirtschaft

Rippolingerstraße 1 
79713 Bad Säckingen se
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de
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omSchlag ein neues Kapitel auf 
– öffne diesen Prospekt und 
erfahre, wie du deinen Weg 
gestalten kannst! 

Deine  
Begleitung 
bis zum 
Berufsab-
schluss

Hier bekommst du extra 
Unterstützung  
– damit dein  
Abschluss  
gelingt!



Du möchtest in der Küche oder 
in der Hauswirtschaft arbeiten? 
Du hast eine Einschränkung 
und suchst eine passende Aus-
bildung?
Dann bist du bei uns richtig! In 
der Sonderberufsschule lernst 
du alles, was du für deinen Be-
ruf brauchst – Schritt für Schritt, 
mit viel Praxis und Unterstüt-
zung.

Das lernst du bei uns

▶	 Drei Jahre Berufsschule – im Wechsel  
mit der Ausbildung im Bildungszentrum 
Christiani.

▶	 Unterricht in Fächern wie Deutsch,  
Wirtschaftskunde, Gemeinschaftskunde, 
Religion.

▶	 Fachwissen z. B. über Lebensmittel, Kochen, 
Hauswirtschaft, Hygiene, Technik und Fach-
rechnen.

▶	 Extra viel Praxis – in der Schulküche und im 
hauswirtschaftlichen Bereich.

Dein Ziel

▶	 Nach drei Jahren machst du die Ab-
schlussprüfung.

▶	 Du wirst geprüft in Theorie und Praxis – 
gemeinsam mit anderen Auszubildenden.

▶	 Wenn du noch keinen Hauptschulab-
schluss hattest, bekommst du am Ende 
einen gleichwertigen Abschluss wie den 
Hauptschulabschluss.

▶	 Danach kannst du eine weitere Ausbildung 
machen, wenn du möchtest.

 
Was du brauchst

▶	 Einen Ausbildungsvertrag mit dem  
Bildungszentrum Christiani e. V. in  
Bad Säckingen-Wallbach.

▶	 Die Agentur für Arbeit prüft, ob eine Fach-
praktiker-Ausbildung für dich passt.

Ausbildungsberufe:

▶	 Fachpraktiker*in Küche

▶	 Fachpraktiker*in Hauswirtschaft

So meldest du dich an:

Die Anmeldung übernimmt das Bildungs-
zentrum Christiani e. V. Mehr Informationen 
findest auf der Rückseite dieses Flyers.

So sieht dein Unterricht aus (in drei Schuljahren): Allgemeiner Bereich: Deutsch, Gemeinschaftskunde, Wirtschaftskunde, Religionslehre 
Fachlicher Bereich: Produkte und gastorientierte Dienstleistungen (im 1. Jahr), Technologie (im 2. und 3. Jahr), Warenwirtschaft mit Fachrechnen,  
Technologiepraktikum Wahlpflichtbereich: Extra viel Praxis

Das sagen frühere Schüler und Schülerinnen:

Mariola A., Fachpraktikerin Küche:  
Die Lehrkräfte legen großen Wert darauf, dass 
die theoretischen und praktischen Inhalte bis 
zur Abschlussprüfung gefestigt werden. Für 
Schüler und Schülerinnen mit Lernschwie-
rigkeiten ist es definitiv eine hervorragende 
Möglichkeit, einen Ort mit theoriereduzier-
tem Unterricht zu besuchen. Ich kann die-
sen Lernort sehr empfehlen.

Holger T., Fachpraktiker Küche:  
Für mich war die Entscheidung, die Sonder-
berufsschule zu machen, die richtige Ent-
scheidung. An dieser wurde ich im Vergleich 
zu einer „normalen“ Berufsschule nicht mit 
Informationen bombardiert, bis ich nicht 
mehr wusste, was in der vorherigen Schul-
stunde unterrichtet wurde. Außerdem haben 
mir die drei Schuljahre in der Schule geholfen, 
weil ich aufgrund des reduzierten Lern-
drucks mit mir selber ins Reine kommen 
konnte. Es wird auf die aktuelle psychische 
Situation des Schülers Rücksicht genommen.

Janic Z., Fachpraktiker Küche:

Im Vergleich zu einer „normalen“ Berufs-
schule finde ich das Lernen in dieser Schule 
viel leichter, da alles entspannter abläuft und 
man nicht so unter Druck gesetzt wird. Mir 
hat die Schule sehr geholfen.


